
Prüfen und Beurteilen in überbetrieblichen Kursen
Themenreihe Berufsbildung



Hotel & Gastro formation Schweiz

OdA der Hotellerie und Gastronomie
• Seit 1926
• Sitz in Weggis
• 6 berufliche Grundbildungen mit eidg. Fähigkeitszeugnis
• 4 berufliche Grundbildungen mit eidg. Berufsattest
• 6 Berufsprüfungen mit eidg. Fachausweis
• 4 Berufsprüfungen mit eidg. Diplom
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Bildungsangebote, welche eine Zuweisung benötigen: Integrationsvorlehre Riesco / MigIn / Perfecto Futura

Fide Sprachkurse

Verkürzte modulare Ausbildung: Küchenangestellte/r / Restaurantangestellte/r / Praktiker/in Hotellerie-Hauswirtschaft 

Küchenangestellte/
Küchenangestellter

Restaurantangestellte/
Restaurantangestellter

Praktikerin/Praktiker
Hotellerie-Hauswirtschaft

Köchin/Koch Restaurant-
fachfrau/-mann 

Fachfrau/-mann 
Hotellerie-Hauswirtschaft 

Systemgastronomie-
fachfrau/-mann 

Systemgastronomie-
praktikerin/-praktiker

Hotel-Kommunikations-
fachfrau/-mann 

Kauffrau/-mann
Hotel-Gastro-Tourismus

Chefköchin/
Chefkoch

Diätköchin/
Diätkoch

Bereichs-
leiter/in

Restauration

Sommelière/
Sommelier

Bereichsleiter/in 
Hotellerie-Hauswirtschaft Chef de Réception 

Küchenchef/in Leiter/in Restauration Leiter/in 
Hotellerie-Hauswirtschaft 

Leiter/in 
Gemeinschafts-

gastronomie

Eintritt in den Arbeitsmarkt

Progresso 
Küche

Progresso 
Restauration

Progresso 
Hotellerie-Hauswirtschaft

Progresso 
Systemgastronomie 
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üK am Beispiel des Berufes Köchin / Koch EFZ

Grundlegendes:
• Die Lernortkooperation steht im Fokus
• Im üK entstehen keine Erfa-Noten, es wird jedoch ein üK-Bericht erstellt 
• Der üK ist der Ort zum Ausprobieren, zum Nivellieren, die Heterogenität 

der Branche wird «geglättet»
• Der üK wird digital über dasselbe LMS abgebildet wie die 

Lerndokumentation und das Lehrmittel
• Die Anzahl der üK- Tage wurde im Rahmen der Revision nicht angehoben 
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Inhalte der überbetrieblichen Kurse gemäss BiVo
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Übersicht der überbetrieblichen Kurse (Ausbildungsprogramm üK)
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Dokumentation der Leistungen in den üK

• 5 unterschiedliche 
üK-Berichte 
(einen pro üK)

• Bewertung analog 
Bildungsbericht

• Kann über das 
LMS abgerufen 
werden
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Factsheet 
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BiVo Art.18

Umfang und 
Durchführung des 
Qualifikationsverfahren

17.09.2025 Implementierung Küche 2024 9



Ausführungsbestimmungen
Leitfaden Situationen / Leitfaden Fachgespräch
• Ausführungsbestimmungen
 2 zeitliche Varianten
 Unterstützung durch 

Berufsbildende möglich
• Leitfaden Situationen
 Grund - Mise en place - Liste
 3 Situationen

• Leitfaden Fachgespräch
 3 Situationen
 Saisonale Lebensmittelliste
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Hilfsmittel am praktischen Qualifikationsverfahren.

• Die Lerndokumentation und die Unterlagen der überbetrieblichen Kurse 
dürfen als Hilfsmittel verwendet werden.

Implementierung Küche 2024 1117.09.2025
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